
LAS GARANTÍAS DIAM BOUCHAGE

Inflexible en sus garantías
Diam Bouchage presenta tapones de corcho que ofrecen una perfecta homogeneidad de una botella a otra 
y un control de los diferentes niveles de permeabilidad. Gracias al procedimiento DIAMANT®, garantizan una 
neutralidad sensorial incomparable. Con más de 20 000 millones de botellas taponadas en los últimos 20 años, 
la empresa es inflexible en su Garantía.

Seguridad
El procedimiento exclusivo  
DIAMANT® de «desaromatización» 
del corcho nunca ha fallado. 
Los tapones Diam, Mytik Diam y 
Setop Diam ofrecen una segurida 
sensorialidad inigualada, de 
compuestos volátiles Liberado 
moléculas con riesgo de 
desviaciones organolépticas, 
están garantizados de forma 
individual sin TCA liberable  
(< 0,3 ng/l).

Homogeneidad
Para cada producto de las 
gamas presentadas por Diam 
Bouchage, el procedimiento de 
fabricación mediante moldeado, 
también patentado, garantiza las 
mismas características físicas a 
todos los tapones en función de 
la fórmula elegida. Garantiza una 
total regularidad en la cadena de 
embotellado y un envejecimiento 
idéntico de una botella a otra.

Adaptabilidad
Los tapones de las gamas de 
vinos tranquilos y espumosos, 
presentados con diferentes 
niveles de permeabilidad y 
duración de garantía mecánica, 
permiten controlar las 
transferencias de oxígeno y su 
constancia a lo largo del tiempo 
que están en la botella. La gama 
Setop Diam permite elegir forma, 
material y acabado.
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