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Ein grossartiger Wein
verdient einen
grossartigen Korken.
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DIAM,
DAS ENDE DES
KORKGESCHMACKS.

Der ,Korkgeschmack® stammt von einem Mole-
kil, das hdaufig in Kork vorkommt: das Trichlora-
nisol (TCA). Heute kann dieses Risiko mit dem
Diam-Korken vermieden werden. Sein exklusi-
ves und patentiertes Kork-Reinigungsverfahren
(Diamant®-Technologie) erméglicht, etwa 150 Mole-
kiile zu extrahieren, die im Verdacht stehen, den
Geschmack des Weins zu beeintrdchtigen. Die
Diam-Korken bieten dem Wein auf diese Weise
organoleptische Sicherheit.






@%@ ANPASSUNG DES
KORKENS AN DIE
BEDURFNISSE DES
WEINES.

Jeder Wein hat eigene Bediirfnisse und niemand
ist besser in der Lage als der Winzer, den Korken
zu wdhlen, der den gewunschten Eigenschaften
entspricht. Die Diam-Korken wurden entwickelt, um
allen Erwartungen, was die Entwicklung des Weins,
die Ausdruckskraft der Rebsorte und die Lager-
dauer angeht zu erfiillen. Die Korken sind mit un-
terschiedlichen Durchldssigkeitsgraden erhdlilich
und erlauben, den Sauerstofftransfer wdhrend der
gesamten Lagerzeit zu kontrollieren.



JEDEM WEIN SEIN
DIAM-KORKEN.

Dank der umfassenden Produktreihe verfligt der
Winzer Uber sichere und homogene Korken fir
seine Stillweine (Diam), Schaumweine (Mytik Diam)
und Spirituosen (Setop Diam). Alle Korken bieten
dieselben technischen Eigenschaften im Hinblick
auf sensorische Neutralitdt, Homogenitdt und Res-
pekt des Weins. Sie verschlieken gegenwdrtig die
prestigetrdchtigsten Weine der Welt.
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INNOVATIONEN
MADE IN FRANCE.

Diam Bouchage ist ein franzdsisches Unternehmen
mit Sitz in den West-Pyrenden, das seinen Erfolg
auf seinem Diamant®-Verfahren aufgebaut hat,
einer patentierten franzdsischen Technologie. Sie
ermoglicht, TCA*-Molekiile zu extrahieren, die flr
den Korkgeschmack verantwortlich sind.

Seit Anfang der 2000er-Jahre haben sich diese Kor-
ken bewdhrt und schiitzen Milliarden von Flaschen
auf der ganzen Welt.

*< Messharkeitsgrenze von 0,3 ng/l
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fahiges TCA < Messbarkeitsgrenze von 0,3 ng/l




